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CONTINGUT PLA D'ESTUDIS

La competéncia general d'aquest titol consisteix a
realitzar les activitats de preparacié, presentacié i servei

Ofertes gastronomiques

d'aliments i begudes, aixi com les d'atenci6 als clients en Operacions basiques al bar-cafeteria

I'ambit de la restauracio, seguint els protocols de qualitat
establerts i actuant segons normes d’'higiene, prevencio

Operacions basiques al restaurant
Serveis al bar-cafeteria
de riscos laborals i proteccié ambiental.

Serveis al restaurant i esdeveniments especials
Técniques de comunicacié en la restauracié
Elvii el seu servei

Familia professional: Hoteleria i Turisme
Durada: 2 cursos/2000 hores

Modalitat: Presencial-DUAL

FP DUAL

Possibilitat de realitzar 1000 hores de formacio
en empreses punteres del sector amb contracte.

Anglés

Francés

Seguretat i higiene en la manipulacié d’aliments
Formacié i orientacié laboral.

Empresa i iniciativa emprenedora.

Sintesi

Formacié en centres de treball.

QUE PODRAS FER

QUINES ACTIVITATS
FARAS

* Técniques de servei d’aliments i begudes

Camp professional

Aquest professional exercira l'activitat professional
3 q q tant en grans empreses com en mitjanes i petites
e Emplatat i acabat de plats a la vista del client SE S . —

empreses, principalment del sector de I'hoteleria,
* Atencié al client i protocol al restaurant encara que també pot treballar per compte propi en
petits establiments de restauracio. Aquesta

professid es desenvolupa en sectors i subsectors

* Paricipacié en fires i esdeveniments del sector

* Preparacio i participacioé en concursos de ‘
productius en els quals es desenvolupen processos

d'elaboracio i de servei d'aliments i de begudes, com
.. seria el sector de I'hoteleria i, en el seu marg, les
La teva formac:o arees d’hoteleria i restauracio (tradicional,moderna i

i la millora continua sén col-lectiva).

cocteleria, barista, batuts, tapes i altres
* Tastos sensorials i organoléptics
* Projectes innovadors aplicats a la

gastronomia i begudes inédites
o, - WA N T

els nostres objectius. Llocs de treball

Cambrer/a de bar cafeteria o restaurant

. Empleat/ada d’economat d'unitats de produccié i servei
#Ap renAmbNosaltres d'aliments i de begudes

Ajudants de sommelier

Caps de rang

Barman o Barwoman

Auxiliars de serveis en mitjans de transport



